PROCEDURA PRZYGOTOWYWANIA I WYDAWANIA POSILKOW
W ZWIAZKU Z ZAGROZENIEM COVID — 19 OBOWIAZUJACA W PUBLICZNEJ
SZKOLE PODSTAWOWEJ IM. ODDZIALU REGINA II AK W BISTUSZOWEJ

1. Higiena przygotowania positkow i potraw w kuchni.
Positki przygotowywane sa w szkolnej kuchni, a nastepnie przywozone do sali
przedszkolnej przez personel kuchenny oraz wydawane uczniom na jadalni szkolnej.
Nalezy wprowadzi¢ zasady szczegélnej ostroznosci dotyczace zabezpieczenia
pracownikow. Powinna byé zachowana odpowiednia odleglos¢ stanowisk pracy,
wynoszgca minimum 1,5 m, a jesli to niemozliwe — nalezy zapewnié niezbedne $rodki
ochrony osobistej. Szczegdlnga uwage nalezy zwrdci¢ na utrzymanie wysokiej higieny
stanowisk pracy, a takze higieny osobistej pracownikéw. Pracownicy kuchni pracuja z
zaslonigtymi ustami i nosem oraz w rekawiczkach jednorazowych.

2. Przyjmowanie i przechowywanie (magazynowanie) zywnosci.
Za dostawe towaru odpowiedzialny jest dyrektor szkoty.

Produkty zakupione do przygotowania positkéw nalezy bezwzglednie zdezynfekowaé -
dotyczy to opakowan wierzchnich.

W przypadku artykuléw spozywezych zwraca si¢ uwage na: producenta, date produkcii,
termin przydatnosci do spozycia, sprawdza opakowanie zbiorcze i jednostkowe (zwraca
uwage na ewentualne obce zapachy, uszkodzenia, zawilgocenia, widoczne
zanieczyszczenia i zaplesnienia).

Na biezgco sprawdza si¢ warunki przechowywania artykulow spozywezych, szezegdlnie
temperaturg, wilgotnos¢, termin przydatnosci do spozycia oraz daty minimalnej trwatosci.
Kucharz winien zwrdci¢ szczegdlng uwage na to, aby poszczegélne rodzaje produktow
spozywcezych byly przechowywane zgodnie z wymaganiami okreslonymi przez
producenta, podanymi w znakowaniu na ich opakowaniach. Opakowania uzywane do
artykutéw spozywczych musza by¢ czyste i nieuszkodzone. Powinny stanowié¢ ochrone
przed zanieczyszczeniem, odpowiada¢ rodzajowi artykutu spozywezego i przewidywanym
warunkom jego przechowywania.

3. Moycie 1 dezynfekcja maszyn i sprzetu kuchennego.
* Naczynia i sztucce s3 myte i wyparzane po kazdorazowym uzyciu.
* Wielorazowe naczynia i sztuéce nalezy my¢ w zmywarce z dodatkiem detergentu, w
temperaturze min. 60°C lub je wyparzac.
* Do mycia naczyn i sprzetu kuchennego wolno uzywaé wylacznie srodkéw myijacych i
szorujgeych przeznaczonych do tego celu z odpowiednimi informacjami na
opakowaniach (atest PZH).



* Po zakonczeniu prac nalezy doktadnie umy¢é uzywany sprzet, a takze go
zdezynfekowac, te same zasady dotycza naczyn i wszystkich urzadzen uzywanych w
kuchni.

*  Personel jest zobowigzany do zabezpieczenia kuchni przed osobami postronnymi.

4. Wydawanie positkdw.

* Poza ogodlng procedura HACCAP w placoéwce zaleca sie, aby na terenie kuchni oraz
zmywalni przebywat tylko pracownik kuchni lub personel wydajacy positki.

¢ Posilki wydawane sg dzieciom na naczyniach wielorazowych, uprzednio umytych i

zdezynfekowanych.

* Obsluga wydaje przygotowane czyste zestawy sztuécow wraz z positkiem.

* Uczniowie wchodzgcey na stoldwke obowigzkowo myjg rece wodg z mydlem przed
podejsciem do miejsca wydawania positkow oraz sztuécow.

* Uczniowie stojacy w kolejce po obiad majg zastonigte usta i nos. Zdejmuja maseczke
tylko i wylacznie w celu spozycia positku.

* Ustala si¢ zmianowe wydawanie positkow. Positki beda wydawane w dwdch
pomieszczeniach wedtug okreslonego harmonogramu.

* odgodz. 11.20 do godz. 11: 35 wydawanie positku dla oddziatu przedszkolnego i klasy
[ -1

od godz. 12.20 do 12.35 — wydawanie positkow dla uczniéw z klasy IV — VIII

* Przy zmianowym wydawaniu positkéw nastepuje dezynfekowanie blatow stotow
1 poreczy krzeset po kazdej grupie.

* W przypadku braku innych mozliwosci organizacyjnych, dopuszcza sie spozywanie
positkow przez dzieci w ich salach lekcyjnych, z zachowaniem zasad bezpiecznego
1 higienicznego spozycia positku.

* Zarzadza sig usuniecie dodatkéw (np. cukier, jednorazowe sztuéce, wazoniki, serwetki)
z obszaru sali jadalnej i wydawanie positkoéw bezposrednio przez obstuge.

* W stolowcee nie praktykuje si¢ samoobstugi. Dania i wszelkie produkty spozywcze
moga by¢ podawane tylko przez osobg do tego wyznaczong/obstuge stotdwki.

* W zwigzku z zagrozeniem epidemiologicznym w szkole zabrania sie korzystania ze
zrodelek i fontann wody pitne;.

° Dyzur na stoldwce szkolnej sprawuja nauczycicle prowadzacy zajecia, zgodnie
z ustalonym wczesniej harmonogramem dyzuréw. Dodatkowo na jadalni bedg mogty
przebywaé tylko te osoby, ktére zobowiazane sa do wykonywania czynnosci
zwigzanych z dezynfekcjg powierzchni stoléw i krzesel.
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